Speiseplan Cafeteria
NEU: Essensausgabe 11.30 Uhr - 13.30 Uhr

aa|@ac

Stadtklinik

Frankenthal Service GmbH

Dreier-Folge 1 Dreier-Folge 2 Dreier-Folge 3
Tagessuppe Leichte Vollkost Vegetarisch Wahlmenii Tagesdessert
Montag Spaghetti (4, a1, c) Drei Stlick Maultaschen (4, a1, i) Hahnchen- Schenkel
"Bolognese Art Rind" (4, a1, i) Gemusefillung Curry- Sauce (4, al)
10.08.2026 Gemusebrihe Gemusewdrfeln Champignon-Sauce (4, al, g) Butterreis (g) Frisches Obst
mit Markkl6Rchen China-Gemiise
(al)
8,90€/9,90¢€ 7,90€/890€ 8,90€/9,90 €
Dienstag Drei Stiick Kalbfleischbéllchen (a1, c) Gebackene Camenbert- Schnitte (al, g, c) Pan. Seelachsfilet (a1, d, g, k)
Majoran- Sauce (4, al) Preiselbeeren Remouladen-Sauce (a3, c, g, k)
11.08.2026 Kartoffel- Langkorn- Reis (4) Baguette- Brotchen (al) Kartoffelsalat " hausgemacht" (k) Pudding (4,g)
Cremesuppe Erbsen- Karottengemise (4)
(8 1)
8,90€/9,90 € 7,90€/8,90 € 8,90€/9,90 €
Mittwoch Putensteak "natur" (al) GrieBbrei (a1, g) Pan.Schnitzel/ Pute od. Schwein (al, c, g)
Krauter- Sauce (4, al) Zimt/ Zucker Paprikarahm-Sauce (4, al, g)
12.08.2026 Tomaten Kartoffel- Plree (g) Kompott Rosmarinkartoffeln (4) Fruchtjoghurt (4, g)
Cremesuppe Balkan-Gemdse (4)
(4, a1)
8,90€/9,90¢€ 7,90€/890€ 8,90€/9,90 €
Donnerstag Hackbraten vom Schwein (a1, c) Dinkelpfannkuchen (a5, g) Rinderleber- Geschnetzeltes
Braten- Sauce (4, al) Krauter- Sauce (4, a1, g) mit Salbei-Tomaten-Sauce (4, al)
13.08.2026 Blumenkohl- Butternudeln (a1, c, g) Kartoffeln (4) Kartoffel-Plree (g) Quarkspeise (g)
Cremesuppe Brokkoli- Gemuse (4) Brokkoli- Gemuse (4)
(4,a1,g)
8,90€/9,90 € 7,90€/8,90 € 8,90€/9,90 €
Freitag Pangasius- Fischfilet Kartauser KloR Pfalzer Bratwurst (8)
Zitronen- Dill- Sauce (4, a1, g) "Rostige Ritter" (a1, c, g) Bratensauce (4, al)
14.08.2026 Gemusebrihe Krauter- Reis (4) Vanille- Sauce (g) Herzoginkartoffeln (g) Frisches Obst
mit Fladle Rotkraut (2)
(4,a1,g)
8,90€/9,90¢€ 7,90€/890€ 8,90€/9,90 €
HAPPY HOUR | Seton 3 omeiote | (7 Tasliche Hagpy Hour von
FUR EXTERNE statt 9,90 € 12:30 - 13:30 Uhr
BESUCHER itea;t ﬁdzr?f Nur fir externe Giste.
* gemaR § 9 der Zusatzstoff- Zulassungsverordnung
1-mit Konservier 2- mit i 3- mit starker; 4- mit Farbstoff; 5- mit Nitritpokelsalz / Nitrat

6- mit StiRungsmittel; 7- mit einer Zuckerart und StiBungsmittel; 8- mit Phosphat; 9- geschwarzt; 10- gewachst; 11- enthélt Phenylalanin
12- Alkohol; 13- auf Grundlange von Sorbit; 14- kann bei iibermaRigen Verzehr abfiihrend wirken

¥

nach EU Ri

a- glutenhaltiges Ge
c- Eierprodukte; d- Fisch und Fischprodukte; e-
h- Schalenfriichte (Niisse, ( h1- Mandeln, h2- H:

treide (al- Weizen, a2- Roggen; a3- Gerste, a4-

f- Soj: g- Milch, eil i Laktose,
h3- Walnuss, h4- Cash.

- Hafer, a5- Dinkel, a6- Kamut); b- Krebstiere; c- Eier

h5- Pecanuss, h6- Paranuss,

h7- Pistazie, h8- Macadamia, h9- Queenslandnuss); i- Sellerie; k- Senf, m- Sesam, n- Schwefeldioxid, Sulfite; o- Lupine,

p- Weichtiere /

* Es kann keine Garantie fiir eine hunder

it der Ha 1 werden.

bei den eii Zutaten sowie

Produkte kénnen nicht ausgeschlossen werden. Wir bitten um Beachtung!

einzelner

Die Aufstellung der Allergene ist nicht abschlieRend.

1 Anderungen im Speiseplan vorbehalten ! Wir wiinschen guten Appetit!

Wiinschen Sie weiterfiihrende Informationen zu Inhaltsstoffen und Zutaten, so wenden Sie sich bitte an unsere
Erndhrungsberatung unter Telefon Nr.: 2082

Woche s 13082026 1305



