otddtRIinik

Frankenthal Service GmbH

Stadtklinik Frankenthal - Postfach 20 37 - 67227 Frankenthal (Pfalz)
Abteilung: Versorgung / Kiiche — Fachbereich Partyservice

fir lhre provote Feier
oder anciv

lhre gesehafticihe Veravstoltung

Ein besonderer Service lhres Kiichenteams fiir Sie.

Saisonale Preisschwankungen vorbehalten;
alle Preise verstehen sich als Selbstabholerpreise incl. der z. Zt. giiltigen MwSt.;
alle Preise aus vorangegangenen Katalogen verlieren ihre Giiltigkeit.



Haben Sie spezielle Wiinsche?
Méchten Sie etwas Besonderes?

Suchen Sie noch etwas Ausgefallenes?

Sprechen Sie uns an.

Zentralkiiche / Kiichenleitung 06233 — 771 2085
Kueche@skh-ft.de

Bestellungen sowie Anfragen kénnen sehr gerne auch per E-Mail an uns gesendet werden.

partyservice@skh-ft.de

Abholungen von Partyservicebestellungen sind taglich ab 08:00 Uhr bis 17:45 Uhr moglich.


mailto:Kueche@skh-ft.de
mailto:partyservice@skh-ft.de

Suppen

Pilzrahmsuppe

Kraftbriihe mit MarkkléRchen
Kartoffelrahmsuppe mit Lauchstreifen
Gulaschsuppe

Knoblauchstppchen mit Krautern
Krebsrahmsuppe
Hummercremesuppe

Tomatencremsippchen

Unsere Mengenempfehlung: 250 ml pro Person

Sy

Chili con carne
Bohneneintopf mit Speck und Zwiebeln
Linseneintopf mit Speck und Zwiebeln

Erbseneintopf mit Speck und Zwiebeln

Unsere Mengenempfehlung: 500 ml pro Person

Deftiges ans dem Ofen

Prager Schinken

Kammbraten mit Krduter-Senf-Kruste
Spanferkelrollbraten, gefillt mit Schinken und Kase,
Spielbraten, pikant gefiillt

Fleischkdse am Stiick

Sauerbraten



Burgunderbraten
RahmsofRe
Rotweinsole

BratensoRe

Unsere Mengenempfehlung: 0,180 Kg Rohgewicht pro Person

Fiur den kleunen Hunger

Hacksteak

Weillwurst (Paar)
Wienerle

Hahnchenkeule, gebraten
Schweineschnitzel, paniert

Broccoli-Nussecken

Blatterteigtaschen, geflillt
mit Schinken und Kase

mit pikantem Hackfleisch
mit Schafskdse und Oliven

mit feinem Blattspinat

Awy den fir den Backofen

Gerne kénnen Sie uns auch lhre eigenen Back- Auflaufformen und Bleche libergeben, damit wir Ihnen
das Gericht darin vorbereiten. Ganz bequem kdnnen Sie dann Ihre Bestellung zu Hause selbst fertig

backen. Unsere hauseigenen Auflaufformen gentigen fiir 12- 15 Personen.

Spinattorte
mit Speck und Zwiebeln
Hackfleischtorte,

pikant gewiirzt



Cannelloni Blech,

pikant gewdirzt

Lachslasagne

mit Sahne und Kase

Lauchtorte

mit Schinken und Sauerrahm
Kartoffelauflauf

mit Tomaten und Kase Gberbacken
Nudelauflauf

mit feinen Gemuse und Schinken
Griechisches Gemise

mit Schafskase Uberbacken

SaloAe

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Krautsalat

Blattsalate

Karottensalat

Bohnensalat

Griechischer Salat
Tomatensalat

Tomaten — Mozzarella - Salat
Waldorfsalat

Paprikasalat
Mais-Lauch-Salat
Gurkensalat
Gurken-Paprika-Salat
Reis-Thunfisch-Salat
Eiersalat

Vitalsalat mit Sprossen und Kérnern
Gefligelsalat
Champignonsalat

Rindfleischsalat



Meeresfrichtesalat
Shrimps-Ananas-Salat
Radieschensalat

Reissalat mit Ananas und Schinken

Kalte Vorspeisen

Krabbencocktail
Melone mit Parmaschinken

Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Warme Vorspeisen

Griechisches Gemiise als Vorspeise
mit Schafskase liberbacken als Hauptgang
Ragout von Meeresfriichten, als Vorspeise
dazu griine Nudeln als Hauptgang
Salmschnitte in DillsoRRe, als Vorspeise
mit Basmatireis als Hauptgang

Hauwptgereivte

Schweinemedaillons

mit Rahmchampignons liberbacken

Putengeschnetzeltes Ziircher Art

Hahnchenbrustfilet

in Zwiebelrahm tberbacken

Geschnetzeltes Schweinelendchen

in einer RahmsoRe



Aly Belagen empfelen wir:

Butternudeln, Spatzle, Risotto,
Schwenkkartoffeln, Griech. Gem{se,

andere Gem{use auf Wunsch

Etwas Sif3es naci dem Essen

Mousse au Chocolat

Rote Griitze mit VanillesoRe
Tiramisu-Platte

Frischer Obstsalat
Himbeertraum

Feine Quarkspeise

Bayrisch Creme

Unsere Mengenempfehlung: 150 ml pro Person, ab ca. 1,5 kg lieferbar

Kalte Platten

Fischplatte Spezial

mit Raucherlachs, Forellenfilets, Krabben in Dill, Makrelenfilets

Sahnemeerrettich

Feine Bratenplatte

mit Roastbeef rosa, Kalbsbraten, Putenbraten, Medaillons vom Schweinefilets

Sauce Remoulade

Delikate Schinkenplatte

mit geflllten Schinkenrdllchen, Schwarzwalder Schinken, Parmaschinken, Gewiirzschinken,

dazu saures Gemiuse



Reichhaltige Kaseplatte

Auswahl erlesener Kdsesorten, garniert mit Trauben, Niissen und Radieschen

Brot und Brotehhen naci lihvren
Winsceiren

Franzosische Stangenweillbrote
Partyrad 30 Brotchen (groR)

Partytraube 15 Brotchen gemischt (klein)

Nachfolgend aufgefiihrt belegte Brotchen als auch Canapés sind sehr reichhaltig garniert.

Halbe belegte Britthen

mit feinem Aufschnitt

mit Schinken, roh oder gekocht
mit Schnittkdse

mit Schweinemett

mit Tortenbrie

mit kaltem Braten
Conopis
mit Schinken, roh oder gekocht
mit Salami

mit Schweinemett

mit Tortenbrie

mit Kasecreme

mit Birne und Roquefortkase
mit Tomate und Schafskase
mit Forellenfilets

mit Raucherlachs

mit Roastbeef, rosa

mit kaltem Braten



Sofien & Dips

Tzaziki

Krauterdip
Knoblauchdip
Sahnemeerrettich
Essig — Ol Dressing

Joghurt Dressing



